> Genuss

Das Gasthaus Adler hat
turbulente «Wirtschafts-
zeiten» hinter sich.

Nun kommen die Gaste
wieder in das «bhadbige»
Gasthaus. Gastgeber
Kurt Koch setzt auf
ehrlich Gutbiirgerliches.

borene «Adler» aus seinem Horst

gewagt. Noch nicht immer ganz
flugsicher, jedoch auf dem besten Weg
dazu. Kurt Koch —nicht der aus dem «Ad-
ler»-Dorf stammende Bischof des Bis-
tums Basel, notabene — will den «Adler»
mit seiner sehr personlich geprégten Phi-
losophie und seinen gleichgesinnten Mit-
arbeitern in eine freudvolle «Beizenkul-
tur»-Zukunft fliegen lassen. Gastronom
Koch ist in seinem Metier rundum ausge-
bildet. Sein Ziel: Mit einem klaren Kon-
zept und bilirgerlichen Tafelfreuden, ge-
mischt mit einer Prise Theaterkultur, will
er dem «Adler» neue Fligel verleihen —
Gastronomie «met Liib ond Seel» ist sein
Motto.

So beobachteten wir die «Flugiibungen»
gleich mehrmals und waren positiv iiber-
rascht. In der Gerliswiler Wirtschaft tiber-
wiegt die Behabigkeit, derweil im Barock
gepragten Saal Theaterstimmung («Salle
des Anges») dominiert. So am vergan-
genen Silvester mit den «Zwischengan-
gen» des Theater-Duos Zwergenhaft. Fiir
2009 sind weitere Konzerte und Kultur-
rosinen geplant. Doch eigentlich sind wir
des Esstheaters wegen gekommen.

S eit August 2007 hat sich der neuge-

Frisch und hausgemacht
In der Kiiche stehen zwei junge Koche
am Herd. Manfred Rau und Sébastian

Kurt Koch will sich mit dem wahrschaften «Adlers mit ehrlicher Kiiche und Kulturangebote
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n vom Beizen-Einerlel abheben.

Bild: Peter Fischli

Restaurant der Woche: «Adler» in Emmenbriicke

Mini-Kulturgasthaus

Hauss. Sie haben sich total der Frischkii-
che verpflichtet. Suppen und Saucen sind
hausgemacht, was bei der kleinen, ofters
wechselnden Karte auch glaubhaft ist.
Das teuerste Gericht, ein Kalbs-Cordon
bleu, kostet 35 Franken und ist mit feins-
tem Bergkase und wiirzigem Beinschin-
ken gefiillt,

Auch wagen sich die zwei Kéche ans
Eingemachte. Was in der Saison in die
Glaser kommt, wird den Gasten im Win-
ter, mit Gerichten kombiniert, aufge-
tischt: Kirschen, Zwetschgen, Barlauch,

siiss-saure Peperoni, Chutneys usw. Sogar
die Bratwurst wird fein sauberlich nach
Spezialrezept (halb gescheffelt, halb ge-
blitzt) mit eigener Wirzmischung herge-
stellt.

Vernunft geht vor

So werden im «Adler» keine ubertrie-
benen Gourmetkapriolen vorgegaukelt,
sondern eine ehrliche, neubiirgerliche
Kiiche gepflegt. In einer sehr anspre-
chenden Ambiance mit verniinftigen
Einkehrpreisen. Herbert Huber
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China zu Gast im Park Hotel Weggis

(pd) Bereits zum dritten Mal veranstaltet
das Park Hotel Weggis ein Festival rund
um das Reich der Mitte und begegnet
China aus verschiedenen Perspektiven -
kutturell, kufinarisch und wirtschaftlich.
Wahrend des Festivals werden Sie im Res-
taurant Sparks von Gastkdchen des Restau-
rants «Quanjude» in Peking mit Leckerbis-
sen aus der chinesischen Kiiche verwdhnt.
Das Festival (Infos: www.phw.ch) dauert
noch bis zum 15. Februar.

Barocco 2004, Affinato in
Rovere Barbera d’Alba DOC -
ein toller Barbera

Das Auge wird von einem satten Blauviolett
verwohnt. Schone Duftnoten schwarzer
Beerenfriichte, rauchig-wiirzig mit
Anklangen von Kaffee und Moc-
ca. Im Gaumen langer Antrunk,
schoner Barriquengeschmack, er-
innert an gerostete Nisse.

Ein Wein mit wunderschonem
Finale! Bis Ende Februar 2009
nur Fr. 14.90 statt Fr. 18.90
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